
    MENU CATERING 

ZUPY (cena - za porcję) – 500 ml 

• Rosół wiejski z makaronem domowym – 12 zł 

• Rosół z kołdunami lub z makaronem domowym – 14 zł 

• Krem z warzyw - 12 zł 

  • Krem z brokułów, z łososiem wędzonym – 14 zł 

           • Krem pomidorowy z grzankami – 12 zł 

           • Krem z borowików z grzankami – 13 zł 

• Barszczyk czerwony z pasztecikami – 12 zł 

• Zupa meksykańska z klopsikami i czerwoną fasolą – 13 zł 

• Flaki – 15 zł 

• Żurek kujawski z białą kiełbasą – 12 zł 

• Zupa gulaszowa z wołowiny i bukietem kolorowych warzyw – 13 zł 

• Strogonow – 15 zł 

 

MIĘSA (cena / 1 szt.) – 130g 

• Kotlet de volaille z masłem pietruszkowym – 16 zł 

       • Kotlet a’la de volaille z serem i suszonymi pomidorami – 16 zł 

• Grillowany kurczak w sosie serowym – 14 zł 

• Polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym – 21 zł 

• Tradycyjny kotlet schabowy z pieczarkami – 15 zł 

• Udko faszerowane korniszonem w otulinie boczku – 19 zł 

• Udko faszerowane papryką i pieczarkami – 19 zł 

• Rolada drobiowa faszerowana warzywami – 18 zł 

• Cordon blue ze schabu – 15 zł 

• Policzki wołowe z puree – 24 zł 

• Zrazy drobiowe ze szpinakiem – 15 zł 

• Zrazy wieprzowe po polsku – 17 zł 

  • Udko kacze pieczone w niskiej temperaturze – 25 zł 

   • Karkówka w sosie własnym z kluskami śląskimi – 19 zł 

• Schab zapiekany po włosku – 15 zł 

• Nuggetsy– 11 zł (3 szt.-130g) 

• Żeberka z cumberlandem – 19 zł 
 
 

 



              • Zwijka z mięsa mielonego z serkiem i parmezanem – 15 zł 

• Schab pieczony w sosie chrzanowym – 15 zł 

• Szaszłyki drobiowe na meksykańskim ryżu – 16 zł 

• Golonka w piwie z duszoną kapustą – 20 zł 

• Medaliony z polędwiczki z suszonym pomidorem i mozzarellą – 21 zł 

• Sakiewka drobiowa ze szpinakiem i serem blue w otulinie cukinii – 16 zł 

• Kurczak w parmezanie – 15 zł 

• Kotlet a’la szwajcarski – 15 zł 

• Pieczony schab w sosie kurkowym– 17 zł 

• Eskalopki drobiowe z pomidorem i mozzarellą na placuszkach ziemniaczanych – 19 zł 

• Łosoś w cieście francuskim ze szpinakiem – 21 zł 

           • Rolada z indyka podana na szpinaku z sosem gorgonzola – 16 zł 

• Zrazy po neapolitańsku z pomidorem suszonym, ricottą, pietruszką i oliwkami – 22 zł 

• Polędwiczka wieprzowa po amerykańsku z czosnkiem, boczkiem i rozmarynem – 21 zł 

                    • Schab zapiekany z pieczarkami, cebulą, kapustą i ziołami – 17 zł 

                    • Indyk z mozzarellą, pomidorem, szpinakiem i pesto – 19 zł 

               • Polędwiczki w cieście francuskim z sosem pieprzowym – 21 zł 

                  • Pierś kaczki pieczona w sosie żurawinowo-winnym – 23 zł 

                                     • Pierś kaczki pieczona w pomarańczach – 23 zł 

          • Sakiewka wieprzowa z farszem warzywnym i sosem pieprzowym – 22 zł 

• Indyk w chipsach z salami i camembertą, z mozzarellą, pomidorem, ananasem i pesto – 20 zł 

                                      • Polędwiczki w borowikach – 21 zł 

               • Polędwiczki w borowikach na placuszkach ziemniaczanych – 26 zł 

                                • Gołąbki w sosie pomidorowym – 19 zł 

                                        • Sandacz w borowikach – 23 zł 

                                • Łosoś w sosie pieprzowo-porowym – 24 zł 

• Sandacz na warzywnym risotto z sosem z szyjek rakowych – 25 zł 

                       • Rumsztyk wieprzowy z karmelizowaną białą cebulą – 12 zł 

                    • Mielony po polsku w bułce z konfiturą z czerwonej cebuli – 13 zł 

              • Kurczak po tajsku na ryżu – 18 zł 

 • Kurcza w tempurze w sosie słodko-kwaśnym – 19 zł 

                 • Karczek pod pierzynką – 18 zł 

 • Karkówka z grilla z sosem i warzywami – 19 zł 

 

 

 



     SURÓWKI (cena – za porcję) – 150 g 

• Fasolka szparagowa – 12 zł 

• Kapusta zasmażana – 12 zł 

• Marchewka z groszkiem – 13 zł 

• Surówka z białej kapusty lub czerwonej - 9 zł 

                         • Warzywa na parze z jogurtem ziołowym - 10 zł 

• Marchewka paryska w pomarańczach - 12 zł 

• Buraczki zasmażane - 13 zł 

• Modra kapusta z żurawiną - 11 zł 

• Kalafior z bułką tartą - 12 zł 

• Brokuł – 12 zł 

 

 

        

              SAŁATKI (miska) – 250g 

• Sałatka francuska – 22 zł 

• Sałatka z grillowanym kurczakiem - 23 zł 

• Sałatka krabowa - 27 zł 

• Sałatka grecka - 18 zł 

• Sałatka nicejska - 27 zł 

• Sałatka gyros - 20 zł 

• Sałatka jarzynowa - 35 zł/kg 

• Sałatka porowa z jajkiem – 16 zł 

                              • Sałatka z tortellini – 17 zł



                        ZIMNE PRZEKĄSKI – 100g 

• Galaretki drobiowe - 6 zł 

• Schab po warszawsku z musem chrzanowym - 8 zł 

• Biszkopt szpinakowy z serkiem almette i wędzonym łososiem - 6 zł 

• Szynka ze szparagami w galarecie - 7 zł 

• Szynka z jajkiem w galarecie - 6 zł 

• Tortilla z kurczakiem i bukietem sałat kolorowych - 7 zł 

       • Galantyna drobiowa z marchewką i zieleniną i sosem tatarskim - 9 zł 

• Pasztet w boczku z suszonymi owocami - 30 zł (0,5 kg) 

• Deska serów i kiełbas - 41 zł 

• Filet z kaczki pieczony w malinach podany na rukoli - 12 zł 

• Melon w szynce parmeńskiej - 8 zł 

• Pasztet z żurawiną - 35 zł (0,5 kg) 

• Pawie oczko z polędwiczki wieprzowej - 6 zł 

• Schab ze śliwką w galarecie – 6 zł 

• Rolada z polędwiczki wieprzowej z kurkami i cebulą - 8 zł 

• Polędwiczki wieprzowe faszerowane drobiem z żurawiną suszoną - 8 zł 
 
 
 

                                              RYBY 

                • Śledź w śmietanie – 12 zł 

           • Śledź w oleju z cebulką – 12 zł 

            • Śledź po meksykańsku na słodko – 12 zł 

         • Śledź po kaszubsku – 12 zł 

        • Ryba po japońsku – 11 zł 

• Faszerowany pstrąg na kryształowej galarecie – 1 sztuka - 65 zł 

• Rolada szpinakowa z wędzonym łososiem – 6 zł 

• Tortilla z wędzonym łososiem i serkiem – 7 zł 


